
Vos séminaires 
au ŎǆǳǊ 
des montagnes 
vosgiennes. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

www.lesvallees-labresse.com 

Tél. +33 (0)3 29 25 41 39 
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V O S E S P A C E S 
D E T R A V A I L 

 
 
 

Sept salles modulables 
variant entre 32 et 210m² 

 

Un Amphithéâtre 
de 140 places. 

 
 

La possibilité de louer 
des salles de sous-
groupe. 

 
90  ú ttc/  jour 
55 ú ttc/  demi-journée 

 

Tout votre 
matériel 

de travail mis 
à disposition 

 
 

Vidéo Projecteur, 
paperboard, 
petits matériels de Bureau, 
climatisation 
lumière du jour, 
connexion ADSL haut débit 
Wifi  gratuit, 
photocopies sur demande. 

 

Prestation hifi  - vidéo et 
incentive sur mesure 
(Devis). 

 
 
 
 
 
 
 

 

Salles - Salons M² <  Différentes modulations des salles  > 

 
 

 

  

Théâtre Classe Le U           Rectangle Cocktail 

 

 

Amphithéâtre 

501 

502 

Artimont 

Moselotte 

Chitelet  = 1 

Goulet = 2 

La lande = 3 

 
 
 

1 + 2 

1 + 2 + 3 

nb 

32 

32 

40 

50 

70 

70 

70 
 
 

 
140 

210 

140 

15 

15 

35 

60 

70 

70 

70 
 
 

 
140 

210 

- - 

15 12 

15 12 

20 15 

30 25 

60 35 

60 35 

60 35 
 
 

 
95 50 

150 80 

- - 

12 - 

12 - 

15 30 

25 30 

35 70 

35 70 

- 70 
 
 

 
- 140 

- 210 

510 

90 

90 

125 

150 

185 

185 

185 
 
 

 
315 

440 
 

Nombre de place selon agencement 
 

*  tarifs TTC



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LA NUITÉE + PETIT DÉJEUNER - 

SALLE DE RÉUNION - 

2 PAUSES ET 2 REPAS. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MISE À DISPOSITION 

DE LA SALLE PLÉNIÈRE 

ÉQUIPÉE. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TARIF TTC PAR JOUR ET 

PAR PERSONNE. 

 
 
 

   
 

E S S E N T I E L S É D U C T I O N G O U R M A N D 

Pause Simple Pause Simple Pause Simple 
 

   
           Eau Séquoia, ¼ de vin AOC + 1 café                         Eau Séquoia, ¼ de vin AOC + 1 café                        Eau Séquoia, ¼ de vin AOC + 1 café 

Pause Simple Pause Douceur Pause Fruitée 
 

 
 

 
       Eau Séquoia,                          Eau Séquoia, ¼ de vin blanc AOC                      Eau Séquoia, ¼ de vin blanc AOC supérieur  

¼ de vin AOC + 1 café      ¼ de vin rouge  AOC + 1 café   ¼ de vin rouge  AOC supérieur  + 1 café 
   

 

130 ú 147 ú 172 ú 
 

 
SALLE DE RÉUNION À LA JOURNÉE, 

2 PAUSES ET 1 REPAS. 

MISE À DISPOSITION 

DE LA SALLE PLÉNIÈRE 

ÉQUIPÉE. 

TARIF TTC PAR JOUR ET 

PAR PERSONNE. 

 
 

E S S E N T I E L S É D U C T I O N G O U R M A N D 

Pause Simple Pause Simple Pause Simple 

 

 
  

                    Eau Séquoia, ¼ de vin AOC + 1 café                 Eau Séquoia, ¼ de vin AOC + 1 café          Eau Séquoia, ¼ de vin AOC + 1 café                                                                      

Pause Simple Pause Douceur Pause Fruitée 
 

40 ú 61 ú 86 ú 
 
 
 

S I M P L E 

café, thé, chocolat, 

jus de fruits. 

 

D O U C E U R 

café, thé, chocolat, 

jus de fruits, tarte. 

 

F R U I T É E 

V I E N N O I S E R I E 

Café, thé, chocolat, 

jus de fruits, mini pépites suisses, 

mini torsades, mini croissants. 

 

 
M I G N A R D I S E 
café, thé, chocolat, 
jus de fruits, assortiment 

A L S A C I E N N E 

Café, thé, chocolat,  

jus de fruits, 1 verre de 

vin blanc dôAlsace, 

canapés avec véritables 

salaisons de pays. 

 
C H A R C U T E R I E 

      E X T É R I E U R E 

vin chaud ou sangria, 

bière locale, eau, jus dôorange, 

réductions sucrées. 

café, thé, chocolat, 

jus de fruits, salade et 

corbeille de fruits 

petits fours sucrés. café, thé, chocolat, jus de fruits, 

3 sortes de saucisson de pays, 

boule pain rustique. 

  

 
 

VOS FORMULES RESIDENTIELLES 
9¢ Wh¦wb99{ 5Ω9¢¦59 



/ŀǎǎƻƭŜǘǘŜ ŘŜ ǎƻǘ ƭΩȅ ƭŀƛǎǎŜ Ł ƭŀ ŦƻƴŘǳŜ ŘŜ ǇƻƛǊŜŀǳȄΣ ǇǳƭǇŜ ŘŜ ŎŞƭŜǊƛ Ŝǘ ŎŝǇŜǎ 
Ou  

Terrine de légumes grillés aux tomates confites, huile de basilic, 
Grosses gambas flambées au pastis 

Ou  
bŜƳǎ ŘŜ ǘǊǳƛǘŜ ŀǳȄ ŞŎƭŀǘǎ ŘΩŞŎǊŜǾƛǎǎŜΣ Ŧƛƴǎ ƭŞƎǳƳŜǎ Ł ƭŀ ŎƻǊƛŀƴŘǊŜΣ 

Sauce aigre douce au gingembre 
***  

CŀǳȄ ŦƛƭŜǘ ŘŜ ōǆǳŦ Ŧŀœƻƴ Ƴŀƪƛ ŀǳ ƧŀƳōƻƴ ŘŜ parme, 
¢ƛŀƴ ŘŜ ƭŞƎǳƳŜǎ ǎǳǊ ǳƴŜ ǘŀǇŜƴŀŘŜ ŘΩƻƭƛǾŜΣ  

brochette de pommes rattes au thym 
Ou  

Paleron de veau cuisson longue en croustillant, tomates confites, 
Pignons de pin et huile de roquette 

Ou  
Suprême de dorade grillée au thym, fondue niçoise, sauce vierge 

***  
Déclinaison de fromages affinés des Hautes Vosges, mesclun de saison 

Ou  
Croquette de munster frit aux jeunes pousses et melfor 

***  
¢ŀǊǘŜ ŦƛƴŜ ŦŜǳƛƭƭŜǘŞŜ ŀǳȄ ǇƻƛǊŜǎ Ŝǘ ŎǊŝƳŜ ŘΩŀƳŀƴŘŜ Ł ƭŀ ǇƛǎǘŀŎƘŜΣ  

caramel beurre salé glacé 
Ou  

Mi-cuit au chocolat noir et sa crème glacée à la violette,  
giboulée de framboises au citron vert 

Ou  
Millefeuille aux fruits frais, mousse légère à la vanille,  

coulis à la fraise des bois 

Mosaïque de jambon fumé aux éclats de cèpes en gelée de foin, 
Salade de pommes de terre et son chique 

Ou  
Crêpe moelleuse roulée au saumon fumé, Mascarpone et citron vert 

Ou  
aȅǎǘŝǊŜ ŘŜ ǎŀǳƳƻƴ ŀǳ ŎǆǳǊ Ŏƻǳƭŀƴǘ ŘŜ ƎŀƳōŀǎ  

sur une brunoise de légumes, 
Jus corsé de crustacé au safran 

***  
Suprême de poulet jaune gratiné à la tome des Vosges  

sur une crème de lard, 
Embeurrée de choux, gâteau de pommes de terre aux éclats de noisettes 

Ou  
Le lapin en deux façons : la cuisse en Parmentier, le râble farci aux cèpes 

Ou  
Dos de cabillaud juste saisi, crémeux de chou-fleur aux moules, 

Gratin de pommes de terre aux blancs de poireaux 
***  

Déclinaison de fromages affinés des Hautes Vosges, Mesclun de saison 
Ou  

/Ǌƻǳǎǘƛƭƭŀƴǘ ŘŜ ŎƘŝǾǊŜ ŦǊŀƛǎ Ł ƭΩŀƛƭ ŘŜǎ ƻǳǊǎ Ŝǘ ǘƻƳŀǘŜǎ ŎƻƴŦƛǘŜǎ 
***  

Crème brulée à la mirabelle de lorraine 
Ou  

Léger vacherin à la gentiane, Griottines au kirsch 
Ou  

9ƴǘǊŜƳŜǘǎ ŀǳȄ ǘǊƻƛǎ ŎƘƻŎƻƭŀǘǎΣ ǎƻǊōŜǘ Ł ƭΩƻǊŀƴƎŜ 
 

(Menu servi sans fromage le midi) 

  

D E T A I L 
D E S 
M E N U S 

Menus donnés à titre indicatif. 

[Ŝ /ƘŜŦ ǇŜǳǘ ŞǘŀōƭƛǊ ŘΩŀǳǘǊŜǎ  
menus selon le marché de la saison 
et vos goûts.  
 
Merci de choisir un menu identique 
ǇƻǳǊ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ŎƻƴǾƛǾŜǎ Ŝǘ ŘŜ 
nous communiquer votre choix 15 
jour avant votre arrivée. 

 

 

 

 
 
 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 
 
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
   G O U R M A N D 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tarte fine de crabe aux tomates confites, émulsion de crustacés au basilic 
Ou  

CƻƛŜ ƎǊŀǎ ŘŜ ŎŀƴŀǊŘ Ŝƴ ōǳǊƎŜǊ ŘŜ Ǉŀƛƴ ŘΩŞǇƛŎŜǎΣ ǇƻƳƳŜǎ ǾƛƎƴŜǊƻƴƴŜǎΣ Réduction lie de vin 
Ou  

bƻƛȄ ŘŜ {ǘ WŀŎǉǳŜǎ ǇƻşƭŞŜǎ ŀǳȄ ŞŎƻǊŎŜǎ ŘΩŀƎǊǳƳŜǎΣ croquette de homard aux jeunes pousses, segments de pomelos à la menthe 
***  

Blanc de turbot farci aux gambas, ratatouille au thym frais, rƛǎƻǘǘƻ /ŀǊƴŀǊƻƭƛ Ł ƭΩŜƴŎǊŜ ŘŜ ǎŜƛŎƘŜ 
Ou  

Le canard en trois façons : La cuisse en pastillas aux morilles, Le magret rôti à la fleur de sel, Le foie gras poêlé sur un tatin 
Ou  

tŜǘƛǘ ǘƻǳǊƴŜŘƻǎ ŘŜ ŦƛƭŜǘ ŘŜ ōǆǳŦ ŀǳȄ ŎƻǇŜŀǳȄ ŘŜ ŦƻƛŜ ƎǊŀǎΣ Parfait de joues aux truffes et petits légumes 
***  

.ƻƴōƻƴǎ ŘŜ ¢ƻƳŜ Ł ƭΩŀƴŘƻǳƛƭƭŜ Řǳ ±ŀƭ ŘΩ!Ƨƻƭ 
Ou  

Cannelloni de chèvre frais aux courgettes, confiture de tomate, réduction balsamique 
Ou  

Déclinaison de fromages affinés des Hautes Vosges, mesclun de saison 
***  

Ananas rôti piqué à la vanille, baba au rhum et sa crème légère aux fruits de la passion 
Ou  

Macaron framboise aux fruits de saison, crème légère à la violette et chocolat blanc 
Ou  

Assiette gourmande du pâtissier au fil des saisons 



I N F R A S T R U C T U R E S  

ET ANIMATIONS 

D E  [Ω H O T E L 
 
 
 

 
       ACTIVITES  
Court de Tennis  

Terrain de Squash 
Billard 

Table de Ping-Pong 
 
 

ESPACE BIEN-ETRE 
        Piscine couverte chauffée, Sauna,  
                              Hammam et Jacuzzi 
           Salle de modelages 
 

    
 

ANIMATIONS 
    Salle privatisée 

Animation musicale 
Soirée dansante 

 

110 chambres spacieuses  

 
Le restaurant 
gastronomique 

 
180 places, une cuisine 

gastronomique et traditionnelle

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

Ils nous ont déjà fait confiance : 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 VOS ACTIVITES 

EXTERIEURES 

Ma Hotte 

Nos contacts pour vos activités :  

TARIFS 
! ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ нн ϵ ¢¢/ κ tŜǊǎ / Activité 

 

 


